BRASSERIE
Dansk inspiration

Dansk inspireret kogekunst

En god start

Dsters "perle blanche” citron og vinaigrette pr. stk. 45,-
Udvalg af snacks pr. stk. (Inklusiv ved keb af velkomstdrink) 90,-

Forretter

Stegt radicchiosalat med perlebyg og vesterhavsost 135,—V
Stegt kammusling med mineralsk salat og sauce pd& kcernemcelk og dildolie 150,-

Bagt hvidfisk med jordskok, ceble, hasselngdder og brunet smar 145,-

Hovedretter

Smearstegt torsk med readbeder, bldmuslinger, persillerod og muslingesauce 285,—V
Stegt andebryst og tcerte med hjerter, cebler, selleri og sauce Gastrique 250,-

Grillet okse med redbeder, selleri, karamelliserede lgg, og sauce med varme krydderier 265,-

Desserter
Hvid chokolademousse med ricotta, kirsebcersorbet og marengs med breendte mandler 135.-
Bl&bcertcerte med lemon curd, greeskarkerner og vaniljeis med bldbecer 135,-

Chokoladefondant med brun farin sauce, Spred karamel og vanilleis 150,-

Markeret med Vkan laves som vegetarret - forretter 135,- / hovedretter 225,-
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